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Posudek oponenta bakalarské prace Zuzany Voriskové
na téma ,,Orientaéni stanoveni obsahu cholesterolu v potravinich a zhodnoceni velikosti
jeho prumérného denniho prijmu v ¢eské populaci®

Piedlozena bakalafska prace v celkovém rozsahu 34 stran je zpracovana ve smyslu
zadé4ni bakalafské prace s pouzitim péti tidténych a Etyf internetovych zdroji. Sviij zadmér
autorka formuluje v Givodu prace. V teoretické €asti se vyjadiuje obecné k problematice
cholesterolu z chemického i vyzivového hlediska. V kapitole 2.9 naznaCuje moZnosti
stanoveni cholesterolu ve vzorcich. Pii uvadéni jednotlivych metod nepopisuje principy
metod, jak byva zvykem., ale pracovni navody, které piejima bez ¢asové aktualizace. Méla by
tedy pii obhajobé vysvétlit vztah normality k molarité (viz kap. 2.9.2). Celkem za zbyteCnou
povazuji kap. 2.9.5. KdyZ uz ji v3ak autorka uvadi, méla by se omezit pouze na spektra
absorpéni a Lambert-Beertiv zdkon by méla formulovat pfesn¢.

7 kapitoly 3 je ziejmé, ze autorka vénovala znaénou pozornost experimentalni Casti
prace. Je viak koda, Ze tolerovala & dokonce zavedla do méfeni fadu nepfesnosti. Zde bych
upozornil na to, Ze do méfeni nebyla zahrnuta absorbance roztoku snulovym obsahem
cholesterolu. Z kapitoly 3.1.1 vyplyvaji dalsi nepfesnosti. Domnivam se, Ze po extrakeci 2 g
pevného vzorku 18 ml Folchova ¢inidla vznikl jiny objem extraktu, nez uvadénych 20 ml a ze
je rozdil v extrakci 2 g mléka jako kapaliny. P¥i vypoctech potom autorka dochazi z velmi
nepresnych vychodisek k piehnan& piesnym vysledkiim (viz str. 12 a 13). Autorka by méla
vysvétlit, pro¢ u nékterych méfeni nahrazuje pojem absorbance extinkei (viz str.14, 18, 19).
Otazkou je, zda je fotometrickd metoda vhodna pro posouzeni obsahu cholesterolu vzdy a
neméla-li by byt v nékterych pfipadech konfrontovéna s jinou metodou. Pfikladem tohoto
problému miiZze byt tabulka 2, kde srovnanim stanoveného obsahu cholesterolu u Vyso&iny
(104,96 mg/100g) a Paprikase (302,48 mg/100g) lze predpokladat ovlivnéni stanoveni
barvivy z papriky.

V ramei diskusi kapitoly 3.1.3 cholesterol v petivu by autorka méla vyjadiit sviy
nazor na to, jak zjistit, zda se jedna o cholesterol ¢i jiné steroly. Asi by bylo vhodné u tabulky
5 upozornit na tabulku 1, kde je uvedeno maslo. Jedna se o srovnani obsahu cholesterolu
v masle a vepfovém sadle, které miize velmi ovlivnit zdvére¢nou diskusi celého problému.

Pies uvedeny vycet upozornéni na fadu nepiesnosti je nutno konstatovat, Ze autorka cil
prace splnila a prokazala znany objem experimentdlni prace. Doporucuji proto praci
k obhajobé a navrhuji klasifikaci zndmkou dobfe.
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