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1. CIL PRACE: V piedkladané bakalafské praci se studentka detailn& zabyvad fenoménem plytvani potravin
v globalnim i lokalnim méfitku. Jak sama uvadi, snaZi se klast diraz na prevenci, resp. pfedchazeni problému tim, Ze
navrhuje celou fadu moznych metod a postupd jak sniZit celkovy objem vyhozenych potravin. V praktické &asti si
klade za cil seznamit &tenéfe s neologismy spojenymi s tématem potravin a pfedeviim zhodnotit vysledky vlastniho
dotaznikového Setieni, v ramci kterého oslovila 70 respondentii — restauratéri napric Ceskou republikou. Cil préce,
provést jakousi osvétu o zvoleném tématu, nabidnout mozné feSeni a komparovat piistupy Eeskych restauranti, se ji
tak podatilo bezezbytku naplnit. Autorka zasluhuje plusové body za originalitu tématu a vlastni vyzkumny zamér.

2. OBSAHOVE ZPRACOVANI: Po obsahové strance je prace ¢lenéna na uctyhodnych 12 kapitol. V tvodnich
gastech studentka rozebird zavaznost celé problematiky a spravn& poukazuje na rostouci klimatické nasledky spojené
s nadprodukei. Kazda kapitola je opatfena &etnymi piiklady, Sastokrat i alarmujicimi statistikami (napf. obesita). Je
pot&iujici, ze dokaze vyznamné celo-spoleenské jevy typu neokolonialismus, desertifikace a napt. sklenikové plyny
vysvétlit a pFibliZit optikou plytvani potravin. Nésledné rozebira celou fadu zpiisobi — &astokrat z riznych koutd
fakt, ze mezi nejv&tsi ,,plytvade” patti velké mnozstvi rozvinutych zemi a jejich domacnosti, pfiemz Ize usuzovat, Ze
tato ztracena spotieba by dokazala adresovat n&které problémy rozvojovych zemi. Pfesto je tfeba fici, Ze jidlem se
plytva i v rozvojovych zemich. Poté se autorka pfesouva do Ceské republiky, kde situace bohuzel neni o mnoho
lepsi. Jistym svétlem v této problematice se mohou jevit konkrétni iniciativy a kampané — napf. Zachrai jidlo.
V praktické &asti predklada studentka kratky glosa s 10 vybranymi neologismy a nasledné analyzuje vysledky
studentkou sestaveného dotazniku o celkem 18 otazkach. Vzhledem k pandemii koronaviru, kterd vyznamné zasahla
gastronomicky sektor, slouzi autorce ke cti, ze do svého priizkumu zapojila restauraéni zafizeni z celé republiky.
Nabizi tak velmi zajimavy a aktudlni pohled na problematiku prizmatem t&ch, kte¥{ se museli pfizplisobit nafizenim
pomoci vydejového okynka ¢&i sluzeb rozvozu. Spoleéné s kapitolou 7 o globalni dimenzi problému povaZuji pravé
tuto praktickou &ést za vyborné zvladnutou a nabizejici relevantni, netrivialni postfehy o stavu ¢eské gastronomie.

3. FORMALNI UPRAVA: Autoréin jazykovy projev je na velmi dobré Grovni a zfistdva konzistentnim v priib&hu
celé prace. Vzhledem k bohaté zdrojové zakladné a ke kvalitim vlastniho vyzkumu je vidét, Ze autorka je
s problematikou dob¥e obeznamena. Studentka misty zapasi se spravnym pouzivanim uréitého ¢lenu ,.the®, nicméng
tato ob&asné zavahani nikterak nenaruduji plynulost ani tivost textu. Jedna se o pomé&mé rozséhlou préci, ktera je co
do pestrosti a rozsahu zpracovanych témat velmi bohatd. Autor&ina prace s primérni i sekundérni literaturou je na
adekvatni urovni a po strance poznamkové aparatu je text zcela v souladu s citaéni normou. Lze ocenit i Cetné
obrazové piilohy statistiky a diagramy, které vhodné& dokresluji probirané jevy ptimo v textu. Po formalni strance se
tak jedna o bezproblémovou praci.

4. STRUCNY KOMENTAR HODNOTITELE: Celkovy dojem z préce je velmi dobry. Autorka odevzdala po viech
strankach povedenou praci, kterd se podrobnym a odbornym zplisobem zabyva fenoménem plytvani jidla, pficemz
nabizi jednak konkrétni fedeni, ale také vyborné zvladnuty prakticky vhled do Seské gastronomie. Kvalité celého
textu sekunduje suverénni jazykova stranka.

5. OTAZKY A PRIPOMINKY DOPORUCENE K BLIZSIMU VYSVETLENI PRI OBHAJOBE (jedna az tii):
1. Priblizte globalni dimenzi problému plytvani potravinami.

2. Pohovoite o iniciativaich Winnow, Instock a o rozdilech mezi vnimanym (,,perceived®) a skutecnym plytvanim.
3. Nastinite hlavni zavéry praktického prizkumu mezi Seskymi restauratéry.

6. NAVRHOVANA ZNAMKA: vyborné
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